Dy micktest ein richtiges lzakaya £rlebnis?
Mickt viel iberlegen - Wir bringen dick quer durch die Karte,

dy leqnst 2uriick und geniesst..

"[24K8ye £]LEBNIS" CHF €2~ pP (ab 27

@u’al Saison Gerichte

L Biifsy no Tsukemone
Eingelegte Rande

, Poteto Chiay Kerokke
Kartoffel-Shiitake Krokette mit
Kase, Okonomiyaki-Sauce und
Yuzu-Mayo

3 Hiramasa e Sashimi
Gelbschwanzmakrelen Sashimi
mit Feigen und Kalamansi

A Kabocha Hume
Kurbispfanne mit Ei und stiRer
Sojasauce

£bi Bogo

Garnelenburger mit Nanban-
Mayonnaise und karamelisierten
Zwiebeln

- -

6 Totu Shoga Gyoza
Gebratene Teigtaschen gefullt mit
Tofu, Ingwer und Friihlingszwiebel

; Wurisupt Poky
Knuspriger Schweinebauch mit
Yakinikusauce

8 Gyy atakt
Rindstataki im Sesammantel mit
Ponzu und Nikka-Whiskey Birne

9 .Sake bme Teriyak!
Pochierter Lachs mit einer
Pflaumen-Teriyakisauce und
Bonitoflocken

Wagyu Sfeak

Frag unser Personal nach
Japanischem Wagyu Steak aus
Miyazaki

W 6-

Ii:l 17.‘

18.-

i- 14.-

16.-

i. 12.-

20.-

23.-

21-

60.-
100g

&%

Special seasenal dishes

Biitsy ne Tsukemono & 6-
Pickled beetroot
Poteto Chiay Korokke 17

Potato & shiitake croquette with
cheese, okonomiyaki-sauce and
yuzumayo

Hiramasa ne Saskimi 18.-
Yellowtail sashimi withwith Figs

and Calamansi

Kabocha Hume
Stir-fried Pumpkin with Egg and
Sweet Soy Sauce

ﬁ. 14.-

£bi BOg0 16.--
Shrimp burger with nanban-
mayonnaise and caramelized

onions

Toty Shoga Gyoza
Pan-fried dumplings filled with
tofu, ginger and spring onions

,i. 12.-

Kurisupt Poky 20-
Crispy porkbelly with yakiniku-
sauce

Gyu Tatuki

Seared beef tataki with sesame
crust, ponzu and nikka whisky
pear

23.-

.sab\e ume lerlyab\d 21-

Poached salmon with a plum
teriyaki sauce and Bonitoflakes

60.-
100g

Wagyu Steak

Ask our personel about the
Japanese Wagyu Steak from
Miyazaki

Alle Preise sind in CHF inkl. 8,1% MwSt
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Dy micktest ein richtiges lzakaya £rlebnis?

Mickt viel iberlegen - Wir bringen dick quer durcq die Karfe,
dy leqnst 2uriick und geniesst..

s "128KAYE ERLEBNIS" CHF €2.- pR (ab 2P
’ J s
(kalte Gerichte (cold Dishes i - i
idamame'i' 6.5 £damame " 6.5 1‘3‘2_@* AN 1
Leicht geréstete Sojabohnen mit Roasted soya beans with yuzusalt WTHREITD LEEEANT iR
Yuzusalz LTHBYFET, BELLWEYLT V&
VI TBYET,
Hijiki salada® 11~ Hijiki Salada® 1 pLEysy® +-—
Marinierte Hijiki-Algen mit Marinated Hijiki-seaweed with REEASHASEVLENMADYS
Karotten und Sojabohnen carrots and soya beans FTH,
Kalte sliss-sauer marinierte Cold sweet and sour marinated HEEA LAERR L LVAT=WEFOFZ
Aubergine eggplant ZASE
Jiioamis Dofa ® 8- Jitmamii Dofu 5. —ws—am® n
Erdnusstofu mit siiss-salziger Peanut tofu with sweet and salty ;‘%%G)ij??;éiﬂht]ﬁ%% E—Fv
YTTEIz YDERETY, €0
Sauce sauce B2 a0, =
Maguro Tatuki 22- Maguro Tatuki 22- T ODORE b
Leicht grillierter Thunfisch mit Grilled tuna with radish and *7OOFRBDEDLLRY ST, V3
Rettich und Zwiebeln marinated onions ADENY—RENMFTEYFT,
Saskimt 23-  Sashimi 23-  WE —_+=
Gemischtes Sashimi Mixed Sashimi NIITFAICBEAEZOEDETT®
DRNTOEYEHLETT,

Alle Preise sind in CHF inkl. 8,1% MwSt
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dy leqnst 2uriick und geniesst..

Dy micktest ein richtiges lzakaya £rlebnis?
Mickt viel iberlegen - Wir bringen dick quer durcq die Karfe,

"[24K8ye £]LEBNIS" CHF €2~ pP (ab 27

@me Gericnte

Devil onigiet 7-
Grillierter Reisball mit
Frihlingslauch und Tempura

Chrunchies
Masu Dengaku e 10--
Aubergine an einer Misosauce
Horense no Goma be 7.
Spinat mit Sesam |
@'M[all'i' 2.5.-
Weisser japanischer Reis
@;genzachfz &yoza
Butuniky Gyoza 12.-
Gebratene Teigtasche gefullt mit
Schweinefleisch
Japanese Vegi &yoza L 12.-

Gebratene Teigtasche gefullt mit
Gemusecurry

(Warm Distes

Devil onigiet 7-
Grilled rice ball with spring onion
and tempura crunch

Masu Dengaky " 10--
Eggplant with misosauce )
i.

Horense o Goma be 7.-
Spinach with sesame
@ollaol'i' 2.5-
White Japanese rice

@memade &yoza

Butuniky &yoza 12.-
Pan fried dumplings filled with
pork

Japanese Vegi &yoza " 12.-

Pan fried dumplings filled with
vegetables curry

Alle Preise sind in CHF inkl. 8,1% MwSt
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@rpura

£bi-fempura
Crevetten Tempura

18-

Yasai Tempur L 15.-
Gemischtes Saisonales
Gemuse Tempura

Fidisen

Chicken Nanban
Frittiertes und leicht susslich
mariniertes Poulet mit
Tartarsauce

17.-

Tori o Karaage 17.-

Frittiertes Poulet mit Yuzukoshu
Mayonnaise

Fi3en

fnago Kabayaki

Grillierter Salzwasseraal

21-

I@;umi Tempura 18.--
Calamariringe mit Nero di Seppia

Tempura und Yuzu-Mayo

Magure Kakun 8.-
Langsam gekochter Thunfisch mit
Ingwer

(einpura

ibi—fémi)w&
Shrimp tempura

18.--

Yasai-fempura L
Mixed seasonal
vegetable tempura

@af

Chicken Nanban
Sweet marinated fried chicken
with tartar sauce

15.-

17.-

Torl No Karaage 17.-

Fried chicken with yuzukoshu
mayonnaise

(Fin

£nage Kabayaki
Grilled eel

21-

Ikasumi Tempura 18--

Deep fried calamari rings with
squidink tempura and yuzu mayo

Magure Kakuni 8.-

Slowly simmered tuna with ginger

Alle Preise sind in CHF inkl. 8,1% MwSt
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i.

Kinake Paituky 6.5
Reiskuchen mit Kinakopulver,

gefiillt mit roten Bohnen

Mocki lce Jerset  ® 145
Glace umhdillt mit Reiskuchen

Wabhle 3 Sorten aus:

Schokolade, Kokos, Mango,
Passionsfrucht, Salted Caramel,

Matcha, Erdbeer, Yuzu

oder wahle dein Favorit:

Mocht lee pro Stiick 5.5
ujt Kinfokt - 3
Matchaglace pro Kugel 4.5
Mit roter Bohnenpaste 6.-
Ringe Tempura L

Apfelringe im Tempurateig mit 11-
Zimtzucker und Umeshu-Sorbet

Yuay Cheese Lake 8.5

Dazu Empfehlen wir unseren
Dessert Sake!

Deklaration:

Gefligel und Fleisch ist aus der Schweiz
Lachs: Atlantik, England

Tuna: Philippinen

Calamari: Stidwestatlantik

Crevetten: Vietham
Gelbschwanzmakrele: Ddnemark,
Aquakultur

Aal: Taiwan

Unser Personal gibt Ihnen gerne
Auskunft Gber Allergene.

@‘5&*

i.

Kinake Daituku 6.5
Rice cake with kinakopowder,
filled with red beans
Mochi lce set with 3 L 14.5
Ice cream covered with rice cake
Choose 3 pieces:
Chocolate, Coconut, Mango,
Passionfruit, Salted Caramel,
Matcha, Strawberry, Yuzu
or choose your favorite:
Mochi lce per piece i 5.5
uji Kintoki &
Matcha ice cream per scoop 4.5
With red bean paste 6.-
Ringe fergpqra i
Applerings in tempura batter with ~ 11.-
cinnamon sugar and umeshu-
sorbet )

8.5

Yuay Cheese Lake

We recommend our dessert
sake with this dessert!

Declaration:

Poultry and meat is from Switzerland
Salmon: Atlantic, England

Tuna: Philippines

Calamari: Sudwestatlantik

Shrimps: Vietnam

Yellowtail: Denmark (farmed)

Eel: Taiwan

Ask our staff about any allergen.

Alle Preise sind in CHF inkl. 8,1% MwSt
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